Forord

Madmatik-haeftet tager farst og fremmest udgangspunkt i alle de overordnede fzlles mal, der er
for matematik pa mellemtrinet, herunder ogsa alle kompetencerne (se oversigten bagerst i
haeftet), men der laegges ogsa op til, at der arbejdes med kreativitet, spil og abne opgaver.

Hensigten med haeftet er at skabe spandende tilgangsvinkler til matematik med udgangspunkt i
ét overordnet emne; mad!, der for det farste er en naturlig del af elevernes dagligdag, men som
ogsa er udviklende og udfordrende i forhold det praktiske, kreative og ikke mindst det
matematikfaglige.

Grundtanken er, at emnet mad kan abne for en bedre forstaelse af matematikkens egenskaber og
metoder, imens at der ogsa gives mulighed for at dygtigggre sig i selve madlavningens kunst,
gerne sammen med familien derhjemme, men ogsa i skolen, hvis det er muligt. Heftet Madmatik
er ogsa taenkt som en mulighed for at arbejde tvarfagligt med f.eks. hjemkundskab og idrzet.
Derudover er én af idéerne, at du som lzerer kan give opskrifterne for som lektie, sa man f.eks.
kunne lave en chokoladekage som aflevering.

Ulempen kan dog vere, at den gamle undskyldning med, at hunden har spist lektierne, bliver reel.

Henvisninger i heftet:

Teamwork: Opgaven lzegger op til, at den evt. kan Igses i en gruppe.

Digitalt: Opgaven lzegger op til, at den evt. ogsa kan lgses digitalt: regneark, CAS,
geogebra og lignende.

Grubler: Opgaven lazgger op til flere Igsningsstrategier og kraver tid.

Aben opgave: Opgaven er aben og har derfor flere svarmuligheder og lgsninger, og
metoden kan derfor vaere fri.

Sidehenvisning til treeningsopgaver og yderligere forklaringer knyttet til opgavetypen.

Udfordringsopgave: Opgaver og arbejdsmader der, evt. kan udfordre eleverne pa en
anden made.

Som evaluerings- og samtalevaerktgj kan disse pile udfyldes af eleven vha. krydser:
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Indhold
Forord Side 1
Opskrifter og opgaver i opslag Side 3 - 26
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Frikadeller Side 8
Palsehorn Side 12
Jordbzersmoothies Side 16
Kylling i karry Side 18
Pizzasnegle Side 20
Risengrad Side 22
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Chokoladekage Side 24
Spillene den store kagetyv og den store madkamp Side 26 - 29
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Mexikanske madpandekager Side 32
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Oversigt over faglige emner, felles mal Side 54 - 55

Madmatik er 1. temahafte i serien MIN MATEMATIK-serie

Andre hafteri serien:
Foldboldmatematik
Vilde dyr
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Verdens vildeste mad!

Du har garanteret selv spist en keempe is eller har faet et stort stykke kage, men nok ikke lige sa
store som disse. | opgaverne her skal du lzre lidt om verdens vildeste mad! Det eneste, du skal
ggre, er at |2gge tallene sammen, og sa far du svaret! Men prgv farst at se, om du kan gatte
rigtigt.

Kan du ggre det uden lommeregner?

Verdens stgrste Verdens stgrste Verdens stgrste Verdens lengste
frikadelle isvaffel cupcake sandwich
Mit geet: . Mit geet: . Mit geet: . Mit geet:
3,2 kg 35cm 160 kg 180 m
+ + + +
7,0 kg 40 cm 250 kg 100 m
+ + + +
10,5 kg 8cm 61 kg 40 m
+ + + +
5,0 kg 70 cm 70 kg 95 m
+ + + +
14,6 kg 55cm 340 kg 55m
+ + + +
4,0 kg 20 cm 150 kg 70m
+ + + +
2,2 kg 30cm 80 kg 80 m
+ + + +
3,0 kg 50 cm 65 kg 15 m
Facit: _ 495kg . Facit: 308 cm . Facit: 1176kg . Facit: 735 meter
Sjovt Lererigt Sveert
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Cupcakes

1: De 7 starste tal skal farves bla

2: De 3 laveste tal skal farves gule

3: De tal hvor 3 gar op i, skal farves lysergde
4: De tal hvor 5 gar op i, skal farves grgnne
5: De tal, der er primtal, skal vaere brune

Sjovt Laererigt Sveert
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Opskrift pa cupcakes 12 stk.

Ingredienser

80+45=_125 ¢ blgdt usaltet smar
5*35=__175 g sukker

Korn fra 1vaniljestang

120/40=_3 g (stuetemperatur)
550-325=_225 g mel

4,5/3=__15 tsk. bagepulver

1 knivspids salt

0,3dl+50 ml =_08 dlI flede (stuetemperatur)

* Mel, bagepulver og salt blandes sammen i en skal og s=ttes til side.
* Smar, vanilje og sukker piskes luftigt, evt. i kekkenmaskine ved medium hastighed.
* Tils®t 1 g ad gangen, og rgr imens. Sgrg for, at det hele blandes.

* Tilst til sidst melblandingen og flgden, og ragr, indtil det er godt blandet sammen. Det ma
ikke rgres for meget pga. fladen.

* Kom dejen i formene, og bag i ca. 30 min. ved 180°C. - hold gje med dem, sa de ikke bliver
braendte.

N J
(" : . . A

INGREDIENSER til topping Fremgangsmade:

4,2 +2,55 = 6.75 dl flormelis Pisk alt sammen, undtagen maelk.

0,5+15= 2 dl kakao Tilseet herefter mzelk lidt ad

200-65=__135 g blgdt smar gangen, og pisk videre ved hgj

36 /18 = 2 tsk. vaniljesukker  hastighed i 5 min til cremen er
L 0,6+0,6=__12 dl lun maelk luftig. )
(- : : )

Lav begge opskrifter om til 100 cupcakes. Rund gerne af

Smar 1042 @

Sukker: 14585 g

Vanilje-stenger: _ 85 stk.

Kg: 25 g stk.

Mel: 1875 g

Bagepulver: 12,5 tsk.

Salt: 8,5 knivspids

Flode: 675 i e~
N J
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Spaghetti med kedsovs

Spaghetti med kadsovs, som pa Italiensk hedder spaghetti bolognese, er en verdensbergmt ret,
og naesten alle elsker det! Faktisk siges det, at det er den ret, der bliver spist oftest i danske hjem.

| de her opgaver far du virkelig fingrene ned i spaghettien pa en helt ny made!

Bon appetit!

Opskrift pa spaghetti med kedsovs Fremgangsmade

4 personer * Start med at komme lidt olie eller
smgr i en gryde. Put herefter det

500 g hakket okseked hakkede oksekgd i, og lad det stege,
til det er ved at vaere brunt.

1 hakket lgg

* Det hakkede lgg og champignoner
tilsettes, og der rgres rundt i gryden,

2 dase hakkede tomater indtil lagene og champignonerne er
gyldne (2-3 min.).

2 fed pressede hvidlgg

1tomatpuré
* De hakkede tomater tilszttes, og

Smag til med krydderier, sasom oregano, retten koges op. Inden servering

basilikum, salt og peber. tilsaettes krydderierne og hvidlgget.

Spaghetti a la Italien

Tommelfingerregel: 100-150 g pasta pr. person. Der skal bruges 1 liter vand til
100 g pasta. 10 g salt pr. 1 liter vand.

Sjove opgaver med spaghetti:

Langde pa en pose spaghetti:

Hvor mange meter spaghetti er der i en pose, hvis 10 spaghettier vejer 8 g, og 1 spaghetti er
20cm?

En pose spaghetti vejer 0,5 kg. Ekstra sjov opgave:

Knzk spaghettier, og dan trekanter: .
Byg det hgjest

mulige tarn
med 50 spaghettier
og 10 skumfiduser!

Kan du lave 1retvinklet trekant, 1 ligebenet og ligesidet?
1 spaghetti til hver trekant, og hele spaghettien skal bruges!
(Du kan ogsa tegne lgsningen, hvis du ikke lige har en

spaghetti i naerheden). Hvemn er bedst?

Madmatik 1 Side 6
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Spaghetti med kodsovs °

1dase hakkede tomater
200¢g /"\

Billigste: 8 kr. O

Dyreste: 12 kr

N—————~

Bkologisk Oksefars
500¢g

Billigste: 25 kr
Dyreste: 38 kr

Opgaver

®

1dase tomatpure
25¢

Billigste: 1,5 kr.
Dyreste: 4 kr.

3 fed hvidlgg:
1fedvejer2g
Billigste: 8 kr.
Dyreste: 10 kr

1 kg spaghetti:
Billigste: 8 kr.

Dyreste: 12 kr.
1log

50¢g
Billigste: 0,25 kr.
Dyreste: 1 kr

1: Hvad koster det at lave spaghetti med kadsovs til 4 personer?

Billigst: 60,25kr og dyrest: 93 kr.

2: Hvor meget kommer bade spaghetti og kadsovs til at veje, nar man laver det til
10 personer? Der skal bruges mellem 1 og 1,5 kg spaghetti til 10 personer.

Kgdsovs til 10 personer 3947,5 gram eller ca 4 kg.

3: Hvor meget spaghetti med kgdsovs kan du lave for 500 kr.?

Billigst kan du lave til ca 33 personer og dyrest kan du

lave til ca 21 personer for 500kr

4: Hvor stor prisforskel er der pa den dyreste og billigste udgave af spaghetti med
kadsovs til 10 personer? (husk: du kan ikke kabe halve ting)

Dyrest til 10 personer: 325 kr
Billigst: 196,75

Forskel: 128,25 kr

Sjovt
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Frikadeller

Er der noget, Danmark elsker, sa er det frikadeller! Der findes faktisk danmarksmesterskab i
frikadelle-lavning! Kan du lave Danmarks bedste frikadeller?
| denne her opgave kan du i hvert fald prave kraefter med retten.

Opskrift til 4 personer

500 g hakket svinefars eller kalv & flaesk
1 stort finthakket l@g, ca. 60 gram
laeg,ca.50g

0,5 dl. sedmaelk, 50 g

0,5dl. mel,30¢g

0,5 dl. havregryn, 15 g

1tsk.salt,7 g

Godt med friskkvaernet peber, 10 g
Smer til stegning

Fremgangsmade

Rgr hele molevitten godt sammen til en god fars. Szt farsen i kaleskabet i 30 minutter.

Put smgr pa en pande pa middelhgj varme. Form dine frikadeller i gnsket starrelse.

Put frikadellerne pa panden, sa du kan holde styr pa hvilke der har faet lzengst tid. Det tager ca.
10-15 minutter at stege en pandefuld frikadelle. 1 Pandefuld svarer til 14 frikadeller.

En frikadelle vejerca. 50 g

Opgaver til opskriften

Du far 5 gaester pa besgg ki 18.00:

1: Hvor meget fars skal du bruge? 625 gram

2: Hvor meget kommer alle frikadellerne til at veje i alt? 840gramialt.

3. Hvor mange frikadeller kan du lave ud fra opskriften? 16,8 frikadeller, s3 ca. 17 eller 16

almindelige og en lille.

Hvornar skal du starte med at lave frikadeller, hvis de skal vaere klar,
nar gagsteme kommer? Med 10 minutter pr. stegning tager det 50 minutter + at rgre fasen

Med 15 minutter pr. stegning, tager det 60 minutter + at rgre fasen.
Sa du skal starte senest kl. 17:00 med at rgre fasen.

%f) 5. 43

Madmatik 1 Side 8
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Hov, hov! Man skal dele!

Der er lavet et stort fad frikadeller til hver gruppe, men hvordan skal de deles?
Start hver opgave med, at alle far lige mange frikadeller

T .

P X
Hvor mange frikadeller far de hver? _a__ ’.
Hvordan kan frikadellernes ellers deles? _2 6 4 12

Eksempel: (flere muligheder)

pf |

() O
:.“o. (P
ST S ©°®
Hvor mange frikadeller farde hver? s O

Del frikadellerne, sa pigerne far dobbelt sa mange som drengene: 24
Drenge:_s__ Piger:__16

%ﬁwgz

Hvor mange frikadeller far de hver? 7__ 35
Hvor mange frikadeller er tilbage, hvis de kun ma spise 4 hver? _1s

®

Hvor mange frikadeller far de hver? _s

Fordel frikadellerne, sa alle far et forskelligt

antal_s 4 5 6 7 8 9
Sjovt Laererigt Sveert
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Hakke, skaere og dele!

Er du lige sa skarp som din kniv til at dele ting ud i lige store dele?
| denne opgave far du muligheden for at teste dine talenter.

Prgv at Igse opgaven uden at male med lineal.

Del guleroden i 12 lige tykke stykker

Del lasagnen i 15 stykker

1 liter is: Skaer et stykke pa 250 ml.

Kan ogsa skeres den anden vej

Sjovt Laererigt Sveert
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Bvelse gar mesterkok! °

Ligesom en tegmrer skal kende forskel pa millimeter og centimeter,
skal en kok kunne kende forskel pa bl.a. gram og kilogram - ellers
kan det ga helt galt, bade med huse og mad. Derfor er det vigtigt,
at du har styr pa omregning af enheder, og det kraver gvelse og
traening.

Vagt

200 g mel = 0,2 kg mel
50 g smar = 0,05 kg smar /— \

0,800 kg ked = | 800 g kad \

1200 g ost - P P L/';Snxj 1000 gram = 1kilo

A

1,04 kg sukker = | 1040 g sukker

2150 g kylling = |, . kg kylling

Vaske/rummal

0,5 flade = 5 diflode e

12 dl kakao = 1,2 | kakao 1

750 ml maelk= |75 dl maelk Y 1 liter = 1000 ml

P TTe—— — 2 1liter = 10 dI

.7 | saftevand = | 1700 ml saftevan 1di =10 ml

25 ml juice= 0,25 dl juice \_.J

7,5 dl olie = 750 miolie %f) 5. 42
1: 1 bolsje vejer 5 g, hvor mange bolsjer er der i en 1-kilosdase? 200 stk.
2: 200 muffins vejer 5,7 kg, hvor mange g vejer 1 muffin? 28,5 g
3: 1dl chokoladeis vejer 120 g, hvor meget vejer 11 chokoladeis? 1200 g
4: 2 dl budding vejer 125 g, hvor mange dl svarer 1 kg budding til? 16 dl
5:1kg banankage fylder 8 dl, hvor mange g vejer11? 1250 g
6: 1jordbzer vejer 10 g, hvor mange jordbzer svarer 150 g til? 15 stk.

Sjovt Laererigt Sveert
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1000 Pglsehorn!

Der er desvarre bgvl med opskriften, sa du bliver ngdt til at omskrive den, medmindre du altsa har
brug for 1000 pglsehorn.

Opskrift til 1000 pglsehorn

780 g gaer (1 pakke vejer 25 g) 31 =g

94 dl sgdmaelk 18,75 kg hvedemel

3,125 kg smer 15625 g brunchpalser (1 palse = 25 g)
31 tsk salt (1tsk vejer 4 g) Pensling: 31 g

31 tsk sukker (1 tsk vejer 5 g)

Fremgangsmade
Lun mzlken i en gryde, og smuldr gzeren ud i.
Tag smearret ud af kaleskabet i god tid, sa det bliver blgdt, og fordel det i melet, og rgr det rundt.

Mzlken med geer, salt, sukker og g tilfgjes melblandingen, og det hele zltes, til det er glat og
jeevnt.

Dejen dekkes med et viskestykke og hzver 1 time.

Efter havning haldes dejen ud pa et meld=kket bord og =ltes og deles i 4 lige store stykker,
der hver rulles ud til en cirkel og deles i 8 trekanter pr. cirkel.

Hvis du kan lide ketchup, puttes det pa trekanterne, inden du ruller dejen om pglsen.
Vend pglsehornet, sa dej-trekantens spids vender nedad imod bagepladen.

Hornene haver yderligere 30 min., pensles med =g og bages 15-20 min. i forvarmet ovn ved
180 grader (varmluft).

Omskriv opskriften til 25 -
pelsehorn Opgaver om tidsforbrug i opskriften til 1000
Isehorn

Car. - o polseho
Sgdmalk: 55 dl Hvor lang tid tager det i alt at lave pglsehorn, hvis det

tager 15 min. at ordne dejen? timer min.
Smaor: 80g g

Hvor mange min. tager det at lave 1000 pglsehorn,
Salt: 0.5 tsk. hvis det tager 15 sek. at folde 1 pglsehorn?_250 minutter
Sukker: 1 tsk. (4 timerog 10 min.) min,
Aeg: 1 stk. Hvor lang tid tager det at bage alle pglsehornene, hvis
Hvedemel: 05 kg du kan bage 50 pglsehorn ad gangen?

i id) 400 minutter (6 timer og 40 min)

Brunchpalser: 312.5 0 (Regn med 20 min. bagetid).

W s.45 & 46

Madmatik 1 Side 12
www.forlagetvektor.dk

[}



Palsemiks

Pglserne er sluppet vk, og det er din opgave at fa styr pa dem!

1: Seet en rgd ring om det mindste tal og en bla ring om det stgrste tal.
2: St gran streg imellem de pglser, hvis tal er i samme tabel.

3: Szt sort streg imellem de palser, hvis tal enten er dobbelte eller det halve.

(]
(

S L oV ] o A
Y

Sjovt Laererigt Sveert
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Pynt & dekoration!

Man siger, at udseendet er den halve oplevelse, nar man spiser, og derfor skal mad og kage vare sa
flotte og lekre som muligt, men det kraever gvelse!

>
| naeste opgave skal du lzere at lave chokoladesnirkler (sjovt ord - snirkler). //
Hele gvelsen er at kunne gare det uden at Igfte blyanten! I

Fortsat m@nstrene:

L

Design din egen snirkel, og fortsaet menstret.

Aben opgave

Sjovt Laererigt Sveert
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Pynt din egen kage! °

Lagkager kan vaere sma spiselige kunstvaerker - i denne opgave er det dig, der skal
vare kunstneren og dekorere kagen med snirkler og mgnster! Maske du kan bage en
kage og prave dine evner af i virkeligheden?

Aben opgave

Sjovt Laererigt Sveert
Side 15 Madmatik 1
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Jordbarsmoothies

Der findes naesten ikke noget bedre end en god smoothie, og det bedste er:
De er lette at lave! Det hele skal jo bare blendes sammen!

Desvarre er opskriften pa smoothies smuttet for kokken, sa for at fa opskriften pa
lekre jordbaer-smoothies skal du satte streg imellem de kasser, der har samme facit.

Pa den made kommer opskriften frem! Se eksemplet nedenunder.

Gram Stk. Spsk. Spsk. di

®

A38 |Flormelis | | | Malk
= 2

Isterninger

Citronsaft Jordbaer

0,1*900

(Derfor skal der bruges 2 dl A38 ...)

Sadan laver du smoothies: Ganske enkelt: Kom alle ingredienser i en blender, og miks
det sammen!

Sjovt Laererigt Sveert
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Smag & smoothies

Smoothies kan laves pa rigtig mange Iekre mader! | denne opgave skal du sztte streg imellem
de smoothies, der passer sammen. Kasserne viser hvilke frugter, der er lig hinanden. Godt rad: Ga

systematisk til vaerks.

Banan Appelsin
Appelsin  Jordbaer O O Jordbaer Hindbaer

SelEr ]
(wsCe |

Ekstraspgrgsmal: Hvilken frugt har den stgrste "vardi”? Hvilken frugt har den mindste "vaerdi”?
Progv selv at lave 2 glas, der passer sammen, fa evt. en anden til at forklare sammenhangen.

Sjovt Laererigt Sveert
Side 17 Madmatik 1
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Kylling i karry

Kylling i karry er en klassiker, som nasten alle elsker!
Men inden du kan ga i gang med denne opskrift, skal du farst kgbe ind og omskrive opskriften.

TlpslNard ufp

. . Metoden, sya; d"St har funget
Priser i supermarkedet Til 4 personer ! blot gentagg o,
400 g kylling koster\50 kr.¢ For 62,50 kr. kyllingebryst/filet _s0 =g
12 lgg koster 18 kr. @ For 3 kr. Iog 2 -lgg
10 =bler koster 15 kr. For 3 kr. @bler > =bler
20 bouillonterninger koster 16 kr For 1,6 kr. bouillonterninger __ 2 = stk.
0,5 flade koster 12 kr For 6 kr. flade 025 _|
(SéJgg_I?rSr;/SIf(oster 20 I<r For 9,60 kr. karry 4 =spsk.
200 g smgar koster 18 kr For 4,50 kr. smar ——=8
10 dl ris koster 21 kr For 8,4 kr. parboiled ris 4 =dI
Hvor meget koster kylling i karry til
L \4 personer i alt? )
4 Fremgangsmade )
Start med at koge risene - fglg anvisningen pa pakken.
Opvarm en gryde, hzel karryen i, og rist den et par min.. Husk at rgre rundt i karryen,
sa den ikke brander pa.
Nar karryen er ristet, tilfgres smarret og kyllingen.
Nar kyllingen er stegt, tilseettes finthakket Igg og revet =bler, skru ned, og lad det hele
simre 5 min.
Tilsaet nu vand, sa kyllingen lige er dekket (3-4 dl), oplgs bouillon heri, og lad det hele
smasimre i 5-8 min.
Til sidst haldes fladen i. Lad det hele koge, indtil det er tilpas tykt.
\_ Idéer til tilbehgr: Ananas, kokos, peanuts og mangochutney. )
Madmatik 1 Side 18
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De matematiske minikyllinger °

De matematiske minikyllinger er sgde og nuttede, men de har nogle szrlige krav til deres
omgivelser. | denne opgave far du brug for bade lineal og en spids blyant - og du skal vaere
omhyggelig, nar du "indfanger” dem - ellers stikker kyllingerne af!

Teenk gerne kreativt.

Aben opgave Aben opgave

>
A\

Krav: Krav:
Firkant med en omkreds pa praecis 10 cm. Trekant med en omkreds pa praecis 16 cm.

Aben opgave Aben opgave

Krav: Krav:
Firkant med et areal pa 15 cm?. Trekant med et areal pa 14 cm?.

Aben opgave Aben opgave

Krav: Krav:
Det ma IKKE vzre en trekant eller en firkant! Det ma IKKE vare en trekant eller en firkant!
Men omkredsen skal vare praecis 18 cm. Men arealet skal vaere praecis 20 cm?.

Sjovt Laererigt Sveert
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|
: > IE3 lﬁ
Pizzasnegle +% -~
"

Pizzasnegle er fantastiske at have med i madpakken! Og selvom det er snegle, sa erde &%
hurtige at lave. Men inden du kan lave dem, skal du fgrst omregne opskriften.

Kan du klare det uden lommeregner?

Beregn fgrst antallet af pizzasnegle, denne opskrift er lavet til.
9 8 16 18
+ — +

B T — =14 stk. Snegle
3 2 4 6
(" Til dejen: ) (" Til fyldet: N
*
@ ggar 25 27150 dase tomatpuré 15
20 2*100 ’
250 8 * 50
dl vand 2 lg 100
125 s "
. *
1 spsk. olie 2 4100 g skinkestrimler kogt 100
0,5 2%2
2000 tsk. salt 0,5 M g mozzarellaost 100
4000 2%2
1800000 ¢
—————— g pizzamel 300 0,5 tsk. oregano ]
\__ 5000 J \ 0.5 J
s )
Dejen:
* Garen smuldres i en stor skal med det lunkne vand og rgres rundt.
* Tilsxt olien og saltet, imens du rgrer.
* Kom melet i lidt efter lidt, sa det ikke klumper, og til at det ender som en ensartet de;j.
Hzel dejen ud pa bordet, og It grundigt i 5 min.
* Rul herefter dejen ud til en stor firkant.
Fyldet:
* Riv lgget i sma stykker, og bland det i en skal med tomatpuréen.
* Hzld tomatpuréen pa dejen, og smgr den ud. Fordel herefter skinken, og drys til sidst
osten over skinken.
* Til sidst drysses oreganoen over osten, hvorefter dejen rulles sammen til en stor pglse.
* Skzer dejen over i 14 stykker.
* Lag en plasticpose over sneglene, og lad dem hzve i minimum 15 min.
* Teend ovnen pa 180 grader, og l&g pizzasneglene pa en bageplade med bagepapir.
Pizza-sneglene skal bages i ca. 15-20 min., til de er gyldenbrune.
Tag pizzasneglene ud af ovnen og lad dem kgle af.
\_ W s.52
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. o3 lﬁ
Pizzasnegle-stafet +@ P
Sneglene er sultne og klar til stafet! Sa vaer klar til at s=tte streger! '.'

Der er folgende regler: Sneglene skal spise praecis den mangde, som star pa deres sneglehus, og
de skal spise 1 pizzasnegl i hver reekke, inden de kommer i mal. Og husk: Man kan kun spise

1 pizzasnegl én gang! Klar, parat, start!

Slut 1,00 Slut 2,50 Slut 1,50
Sjovt Lzererigt Sveert
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Risengrad & grafer o

Risengrgd er dejligt aret rundt! Men far du kan lave risengrgd og drikke nissegl, er du ngdt til at
lgse disse opgaver: Indtegn koordinaterne (punkterne), og tegn en ret linje igennem dem

(se farste opgave med vand).

Herefter kan du aflaese, hvor meget du skal bruge i netop din opskrift. @

Vand

2 personer = 3 dl. 8 personer =12 dl.
16 , =
dl vand
14
12 g
10

8

6

4 =

@

2 -

ol Antal personer
o1 2 3 4 5 6 7 8 3 10 1N 12

Eksempel: Til 4 personer skal derfor bruges 6 dl vand (aflaest).

Sedmaelk
5 personer = 2,5 1. 9 personer=4,51.

8,5

. Antal liter mlk

75

7

6,5

‘ /|
55 /

5 vV
4,5 V4

4 4
35 4
} /
25 /’
2
15 /

1 /

05 4/

0 / Antal personer
01 2 3 4 5 6 7 8 9 W N 1

Hvor mange personer vil du lave til?
Aflaes antal g du skal bruge.

Madmatik 1

Gradris
3 personer = 270 g. 7 personer = 630 g.
1080, ——— p3
550 Antal gram gradris /
900 4
810 /
720 /
630
540
450 /
360 /
270 /
180 /
90

Antal personer
1 1 1

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 M 12 13 14 15 16

Hvor mange personer vil du lave til? Aflaes antal g du skal bruge.

é )

Fremgangsmade:
* Bring vand i kog i en tykbundet gryde, og
tilsxt risene.

* Lad risene koge ved jeevn varme og under
omrgring i ca. 2 min.

* Tils=t herefter malk, og bring blandingen i kog.

* Kog grgden ved svag varme, og bliv ved med
at rgre i 10 min. Laeg 1ag pa, og kog i ca. 25 min.

* Husk at rgre ofte i gryden.

* Hvis du vil have grgden tykkere, sa lad den
koge yderligere uden lag, til graden er tilpas tyk.
Smag til med salt.

* Husk hvidtgl, smar og kanelsukker.

Kanelsukker
2 spsk. sukker pr. 1tsk. kanel. w 550 )
Side 22
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Risalamande

Den bedste juledessert i hele verden! Og sa er det én af de fa gange,
hvor man kan vinde praamier ved at spise.

4 4 personer \KFremgangsméde: Q
500 grisengred uden | {ysk at gemme en hel mandel til mandelgave!

salt
2,5 dl piskeflgde

* Pisk fladen til fladeskum sammen med sukkeret og vaniljen.

1,5 spsk. sukker * Bland lidt efter lidt fladeskummet sammen med risengraden.
K 1vaniljestang ) Tilszet til sidst de hakkede mandler, til det hele er blandet godt
sammen.
Serveres med kirsebarsovs.
\J J

Lav det med brgkregnestykker:
0,125 = Grgn a4
0,25 =

0,50 =BIla

0,75 = Rad

1,00 = Brun

—_

S
0| —
/
o N

\mlm_

(M s. 52
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Verdens bedste chokoladekage!

Chokoladekage er klassikeren over alle klassikere inden for kagebagning! Sa hvorfor ikke lave

verdens bedste af slagsen?

Ingredienser

200 g mark chokolade

200 g smar

250 g sukker

6 g

3 spsk. mel

1/2 vaniljestang

0,5 dl staerk kaffe (espresso)
1 fingerspids salt

Fremgangsmade
e Teend ovnen pa 175 grader (varmluft).
* Hak chokoladen fint, imens smarret smeltes i en gryde.

* Ag, sukker og vanilje piskes hurtigt sammen, til det er
luftigt, hvorefter melet tilfgres samtidig, imens piskningen
forts=ettes.

* Nar smarret er smeltet, tilfgres den hakkede chokolade,
der ogsa skal smeltes, hvorefter kaffe og salt blandes i.
Chokolademassen vendes i ggeblandingen, indtil det hele
er ensartet.

* Hzld det hele i en form beklzedt med bagepapir, hvorefter
kagen bages i 20-25 min. i ovnen.
Bemaerk, at kage skal fgles fugtig indeni.

* Lad kagen hvile et par timer inden servering.

Som en ekstra prik over i'et kan der serveres vaniljeis til.

J

Tilbudsjagt

Omregn til kilopris, og find den billigste vare.

Top Chokolade
200 g: 17 kr.

Kilopris: 85  kr.

Chokolade-huset:
250 g: 21 kr.

Kilopris: 84 kr.

Madmatik 1

Prgv at gette uden lommeregner!

Smilets smgr Sgrens sukker

400 g: 30 kr. 750 g: 16 kr.

Kilopris:____ 75 kr. Kilopris:_____21.33 kr.
|

Landsby smar: Natur-sukker:

125 g: 18 kr. 1,2 kg: 22 kr.

Kilopris:___144 kr. Kilopris: 18,33 kr.

Side 24
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Skaer din kage smartere: Kvadrater! °

Nar der skal skaeres kage ud, er det godt at kende kvadrater: Kvadrater har nemlig det starste
areal i forhold til deres omkreds, og sa er de ganske enkelt interessante rent matematisk.

Opgave: Har kvadrater det stgrste areal i forhold til omkreds, nar det gzlder firkanter?
Beregn omkredsen og arealet af disse firkanter:

> ’ 5
- >
-/ v @ 2 ] ~ J
\/ . e R \ !
¢
[N .. .

Omkreds: __12 Omkreds: __12 Omkreds: _12
Areal: 9 Areal: 8 Areal: 5
Hvordan kan det vaere, at omkredsen er den samme, men arealet er forskelligt?
Prav at lave forskellige figurer med et stykke snor og beregn arealet.
Kvadrater er mest optimal, da hgjde og bredde er ens. Faktisk er en cirkel d(lat bedste. Prgv en gang!
Kan du ggre det omvendt? Hvorfor er kvadrater mest optimale?
Man kan godt lave det samme areal og sa bliver omkredsen aendret. Prav f.eks. i geogebra eller pa et stykke papir.
Kan du dine kvadrattal?

4 5 6 7 8
Areal: Areal: Areal: Areal: Areal:

16 4 25 5 36 6 49 7 64 8
Omkreds:__16 Omkreds: 20 Omkreds:_24 Omkreds:_28 Ombkreds:___ 32
Hvorfor hedder det mon kvadratrod?

P ? ? ) 2

Areal: Areal: Areal: Areal: Areal:

81 ? 100 ? 144 ? 225 ? 169 ?
Sideleengde: 9 Sidel®ngde: 10 Sidel®ngde: 12 Sidelengde: 15 Sidelengde:_13
Omkreds:__ 36 Omkreds:_ 40 Omkreds:__48 Omkreds:__60 Omkreds: _ 52

Sjovt Laererigt Sveert
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Den store kagetyv! °

Den store kagetyv er et terningspil for 2 spillere. | har hver 3 brikker (centikubes) i hver jeres farve.
Der kastes med 2 terninger ad gangen, der viser, hvor | kan rykke hen, f.eks. en 3’er og en 5’er, sa
kan du rykke 3 frem og 5 til siden - eller omvendt. Pa dét felt du lander, skal man multiplicere
(gange) koordinaterne. | skiftes til at sla. Nar man lander pa et "kagefelt”, har man stjalet kagen,
men hvis modstanderen ogsa lander pa kagen stjzler han kagefeltet fra dig og sender dig tilbage
til start. Du kan ogsa sla modstanderen hjem ved at lande pa samme felt. Dén, der fgrst har
stjalet alle 3 kagefelter, har vundet. Ved dobbeltslag far du et kast mere. Spillet kan ogsa spilles i
en hurtigere version ved at tilfgre ekstra brikker.

1el1S
34|56 |7 [8]9]8|7 |6 |5 |4]3

8 8
7 P 7
5 NSN— 5
4 4
3 3
2 2
1 1
2 2
3 3
4 4

Start
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Madkamp-kort bagside

Madmatik 1
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Madkamp-kort forside

&point __Mminus 5 point

S
=T | ﬁe L @
R ———————

e

25 point |

Madmatik 1
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Madkort oversigt 0

Spillets regler

Klip kortene ud, bland dem, og del kortene imellem jer. Jeres bunke skal vende med bagsiden
opad. | vender samtidigt et kort hver. Dén med den samlede hgjeste vaerdi (se oversigten)
vinder! Er det lige imellem jer, er der krig! Vend 3 kort af jeres kort med bagsiden opad - det
naeste kort bestemmer, hvem der vinder alle kortene!

Vind ALLE kortene, og du er madkampens konge!

Sushi: 35 point
Smoothie: 50 point

\

Ostemad: 15 point

Rugbrgd: 10 point

[erod - 10 point

Kop nudler: - 15 point

(@w -

Rosenkal: - 20 point

Fiskeboller: - 40 point

Sjovt Laererigt Sveert
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Hovedregning & hovedretter

Det bedste vaerktgj i et kgkken er en knivskarp hjerne!
At kunne holde styr pa temperaturer, mad, tid, opskrifter og tusind
andre ting kraaver en masse hjernetraening.

Sa vaersgo: Her er styrketraning til hjernecellerne!

Hvis du vil udfordres ekstra: Prgv at tage tid.

Addition Streg facit ud
7+14 9+ 21 9 +22 10 84 62
8 +54 13 + 37 24 + 27 148 30 152
31+ 83 55 +55 92 +19 Se facit fra fodboldmatematik .28 51 114 21
19 +34 46 +15 39 +45 53 31 m
86 + 66 99 + 49 58 + 82 50 61 140
Din tid:
Subtraktion Streg facit ud
15- 6 21- 4 33- 8 29 44 79
32-12 42 -14 55-1 17 54 34
55-21 68 -19 46 - 32 7 25 49
72 - 46 84 - 55 63 - 56 S 28 20
99 - 45 100 - 43 98-19 57 14 26
Din tid:
Multiplikation Streg facit ud
3*7 5*7 5*9 60 36 45
8*8 9*4 8*9 209 M9 21
n*4 3%12 5%*12 44 35 144
6*15 717 9 * 21 72 189 36
12 %12 14*1M 19 * 11 64 154 90
Din tid:
Division Streg facit ud
20:2 300:2 21:7 4 6 5
48 :6 42:7 56:7 7 10 26
63:7 72:8 63:9 3 8 S
77 : 1M 48 :12 75:15 9 31 6
104 : 4 220:55 217 :7 8 4 7
Din tid:
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Uargh! Gaesterne kommer!

Tid er den vigtigste ingrediens, nar du laver mad: Nogle gange er det fa min., der adskiller succes
fra fiasko. | disse opgaver vil du blive traenet i at time din planlaegning i kekkenet, sa du kan
imponere venner og familie med lekker mad.

6Ian|aegning

Opgave 1:
Klokken er 16.55, da du gar i
gang med at lave mad.

a) Hvordan vil du planl=zgge det?
b) Hvornar er maden faerdig?

N\

~

Ordne salat, lgg, tomater: 15 min. Hvornar er maden faerdig?

Lave fars til burgerbgffer: 10 min.
Stege burgerbgffer: 25 min.

Varme burgerboller: 10 min.

Anrette burgerne: 10 min.

Opgave 2:
Klokken er 15.20, da du gar i
gang med at lave mad.

a) Hvordan vil du planlaegge det?
b) Hvornar er maden faerdig?

N\

Skraelle kartofler: 15 min.
Klarggre steg: 5 min.

Stegen skal have 2 timer og 35 min. og
bagefter hvile i 10 min.
J

Opgave 3:
Gaester kommer til kaffe
og kage kl. 14.30.

Start pa sovs, nar stegen mangler 10 min. .
Sovsen tager 20 min. at lave.
\

Hvornar kan du senest
gaigang?

Smelte smgr og chokolade: 15 min.

Blande gvrige ingredienser sammen:
5 min.

Bagetid i ovn: 25 min.

Bagefter hvile 30 min.

Piske flagdeskum til kagen: 2 min.

_ | J
-
Sjovt Laererigt Sveert
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Opgave 1:

16:55: starte pa salat
17:10: Lave fars til burgere
17:20: Stege burgerbgffer:
17:45: Varme burgerboller
17:55: anrette burgere

18:05: servere l=kre burgere

Opgave 2:

15:20: skrzelle kartofler

15:35: klarggre steg

15:40: seette steg over

18:05: starte pa sovs
18:15:tage steg ud og lad hvile
18:25: frdig med sovs

18:25: steg klar

18:25: servere lzkker steg og god sovs!

Opgave 3 (laver opgaven baglans)

Gaster kommer ki 14:30

Start med at piske flgdeskum: 14:28

Kagen hviler fra kl: 13:58

Kagen kommer i oven: 13:33

Starter med at blande ingredienser kl: 13:28

Starter med at smelte smgr og chokolade: 13:13

Madmatik 1
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Mexicanske madpandekager til 1

Mexicanske madpandekager er fantastiske, fordi det kun er fantasien,
der sa®tter graensen for fyld!
Men hov: Opskriften er kun til 1 person!

Gil 1 person Forslag til fyld til 1 person:
. Forslag til fyld til 1 person:
Pandekagerne: 125 g kylling eller hakket oksekgd
62,5 g hvedemel 100 g log
2 g 50 g champignon
1,875 dl sgdmaelk 37,5 g majs
0,25 tsk. salt 1fed hvidleg
0,5 jalapenos-chili
>0 g smar 50 g iceberg-salat
50 g revet mozzarella eller cheddar
Aben opgave Tilbehgr:
Cremefraiche, guacamole og salsasovs
NS J
4 Pandekagerne: )
* Melet piskes i ®ggene, sa der ikke er klumper i.
* Smagrret smeltes og tilsttes, til sidst tilfajes maelken og saltet, hvorefter det
hele piskes godt sammen.
* Tag en stor pande med god varme og lidt smar, og hzl dejen pa3, til det danner en god
pandekage.
Fyldet:
* Evt. kylling, Igg, champignon og peberfrugt skzeres i tern og ggres klar.
* Svits kgdet pa en meget varm pande, vendes evt. med dit yndlingskrydderi til sidst, og
tages af.
* Bagefter svitses lgg, hvidlag, champignon, krydr med salt og chili. Majsene blandes i til
sidst.
- Pandekagerne, kodet og det gvrige fyld (se forslag) serveres, sa folk selv kan lave deres
mexicanske pandekager.
NS J
Guacamole til 1 person , )
B e » Skrzel og mos avocadoerne i en skal.
T * Lgg, hvidlgg, tomat finthakkes, og sammen med
0,25 lime limesaft, salt og peber blandes det med de moste
0,125 lgg avocadoer.
0,25 fed hvidlgg * Smag til med den resterende limesaft og salt og
0.25 tomat peber. Lad det sta i kaleskab i en halv time, og
Smag til med salt og peber. server det koldt.
Side 32 Madmatik 1
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Miks de mexicanske madpandekager! Q

Nogle kan lide masser af kad, andre er vilde med chili, hvad kan du

de l=kre ingredienser i pandekagerne.

lide i dine mexicanske pandekager? | denne opgave skal du fordele @ @
<

Aflzes og beregn

Salat: 90° 259,
Ked: 180° 50 %
Ost: 90° 25 9%
[ ]
J - ' [}

i salat
ost ~Tp ‘

Indtegn ud fra grader

Salat: 100°
Kad: 120°
Ost: 140°

L/

e

chili 72 grader

r ¢
|
»

salat 180 grader

Indtegn ud fra procent

; ‘
Kgd 108 grad .
- ."v Omregn til grader
%
Salat: 50% 100 * 360° = °
Kad: 30%
Chili: 20%

Madmatik 1

www.forlagetvektor.dk

[}

Salat: 90° 25 %
Ked: 220° 61,11 %
Chili: 50° 13,89 9%
N y
A ' i

*lChili

Chili: 80°
Kad: 125°
Ost: 155°

oy i

Salat: 126 grader
N -

N
k -
Ked 30 grader

’
Ost:144 grader

Salat: 35%
Ked: 25%
Ost: 40%
ngfa 5. 51
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Bamseboller °

Danmark er et bage bolle-land, og findes der noget bedre end at spise en nybagt
bolle med smgar? Men fgr du kan sztte tenderne i de lzkre boller, skal du farste
vise, at du har styr pa procent-regning. Tgr du tage udfordringen op?

50% af 7 = 3,5 dl maelk 10 % af 1000 = 100 ml lunkent vand
25 % af 500 = 125 g smar 12,5% af 24 = 3 store =g

60 % af 250 =150 g sukker 20% af 7,5 = 15 tsk. salt

15 % af 100 = 15 g gaer 80 % af 937,5 = 750 g hvedemel

* Hzl mzlken i en gryde og varm det op, sa det simrer. HUSI( at 1 % ﬁ
* Sluk for varmen, og tilset smgr og sukker, og lad det afkgle. Vm
* Oplgs gzeren i lunkent vand, og lad det sta. W
 Bland malkeblandingen, &g, g=r, salt og 1/2 af melet i sammen, til dejen er jaevn.

* Tilset det resterende af melet en 1/2 dl ad gangen, og rar, til dejen er glat.

* Hzl dejen ud pa et meldzkket bord, og lti 5 min.

» Anbring herefter dejen i smurt skal, dek den til, og lad den sta til haevning i 1 time.

 Dejen tages ud af skalen og =ltes og deles til boller pa en dekket eller smurt bageplade.

 Tild=zk bollerne, og lad dem igen sta og have i 30-40 min.

* Forvarm ovnen til 180 grader.

* Bollerne bages i ca. 20 min., til de er gyldne.

* Nar bollerne er taget ud af ovnen, pensles de med smeltet smar.

Megaboller eller miniboller?
Udfyld skemaet, og fa en oversigt

Antal 5 stk. 10 stk. 15 stk. 20 stk. 50 stk. 100 stk.
Dej: 500 g 100 50 33,33 25 10 5
Dej: 750 g 150 75 50 37,5 15 7,5
Dej: 1000 g 200 100 66,67 50 20 10
Dej: 1500 g 300 150 100 75 30 15
Dej: 2000 g 400 200 133,33 100 40 20

Kan du beskrive sammenhangen mellem stgrrelse og antal?

Hvad sker der med vagten, nar du fordobler antallet af boller?
Jo flere boller du vil lave, jo mindre bliver de. Fordobles antallet af boller, halveres

vaegten pr. bolle.
W 5. 44
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Det store bolle-raes!

Er du klar til det store bolle-raes? Det eneste, du skal, er at zigzagge ned igennem bolle-banen
vha. tabellerne.

Prgv at tage tid!

Ned: Szt streg mellem 3-tabelstallene. Ned: Szt streg mellem tallene i 7-tabellen.
Tilbage: St streg imellem tallene i Tilbage: St streg imellem tallene i
4- tabellen. 8-tabellen.
7 12
13
9 14
94 / 14
95 . 15
96 16
20 \ 71
22 73
40 \ 33
11 34
42 35
48 el 22
50 24
7 , 56 16 61
8 @ 57 17 62
9 58 18 63
88 q 90 8
90 92
Madmatik 1 Side 35
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Kost og energi i mad °

Du ved det sikkert i forvejen: vi spiser mad for at fa energi, ligesom en bil tankes for at fa
brandstof til at kunne kgre. Jo hurtigere, og jo stgrre bilerne er, jo mere braendstof har de brug
for, og det samme gzelder os mennesker. | disse opgaver ser vi pa menneskets brandstof, og
hvordan du kan beregne energibehovet.

Eksempel med en bil

Opgaver

* Hvor langt kgrer bilen pa 25 liter benzin?

* Hvor mange liter benzin bruger bilen pa en tur pa 500 km?
Se facit fra fodboldmatematik side 25

Karer 15 km pr. liter benzin

Teori: Las op for hinanden

Menneskets energibehov males ikke i km/I som bilerne, men i noget der hedder JOULE PR
DAG - men faktisk er det praecis det samme. Det er bare nogle andre ord, sa hold tungen lige
i munden.

1000 joule kaldes ogsa for KILO-joule (ligesom kilogram er 1000 gram). Kilo betyder nemlig
1000 pa graesk.

Bo12 ar Elsa10 ar

50 kg 35 kg

Energibehov pr dag: Energibehov pr dag:
9800 Kilojoule 8600 Kilojoule
Opgave:

Sammensat en kost, der

dekker Bo og Elsas daglige
energibehov

L

1 portion havregryn 1 portion aftensmad
460 kj 2000 kj

Tleverpostejsmad  1glasvand  1glas sodavand
1010 kj 0 kj 340 kj

> =
! = Barneburgermenu

m pommes frites

()

1 banan .
300 kj 1glas letmaelk 1glas juice plade chokolade 200g 2700 kj
280 kj 420 kj 4500 kj
Side 36 Madmatik 1
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Eksempel pa Bos energi-indtag
2 x leverpostejmad

3 glas vand

1 portion havregryn

2 bananer

2 glas maelk

2 glas juice

100 gram chokolade

2 portioner aftensmad

Pa denne made har Bo 10 kj tilbage til lidt ekstra chokolade ©

Eksempel pa Elsas energi-indtag:
1leverpostejmad

3 glas vand

1 portion havregryn

1 portion spaghetti (burgermenu)
4 bananer

2,5 glas maelk

2 glas juice

1glas sodavand

100 gram chokolade.

Pa denne made har Elsa indtaget 20 kj for meget.

Madmatik 1
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Forbranding af mad!

Er du frisk pa en udfordring? Her er nemlig nogle opgaver der kan give dig sved pa panden!

Som du jo nok ved, sa er det hardere at Igbe en end at ligge pa sofaen - og som du nok ogsa ved,
sa er der forskel pa at spise chokolade end at spise grgntsager. | de her opgaver skal vi se
narmere pa hvordan kroppen brander energi af. Er du frisk?

Sa meget energi bruger kroppen pa 10 minutter! °

Opgave: Udfyld skemaet

Aktivitet/kg | 25kg | 30kg| 35kg| 40kg | 45kg | 50kg| 55kg| 60 kg| 65kg | 70 kg

Hoppe 136 Kj 168 kj | 200 kj| 232 kj [264 kj | 296 kj |328 kj |360 kj | 392 kj | 424 k;
10 minutter
Fodbold 100kj | 120kj | 140 kj [160kj | 180 kj 200k | 220 kj | 240 kj | 260 kj| 280 kj
10 minutter

Gapatrappe | 60kj | 70k 80kj | 90kj | 100kj | 110 kj | 120 kj 130 kj | 140 kj | 150 kj
10 minutter

Danse 56 kj 68 kj 80ki| 92kj | 104 kj | M6 kj | 128 kj [ 140 kj | 152 kj | 164 Kj
10 minutter
Lave mad 12 kj 16kj | 20kj | 24k 28 kj 32k | 36k |40kj | 44kj | 48K
10 minutter
Labe 176 kj | 208 kj| 240k | 272k 304 kj 336 ki | 368k [400kj[432kj | 464k
10 minutter

Sa meget energi bruger kroppen pa 10 minutter!

Hvis din lzerer er rigtig s@d, sa kan du prgve disse udfordringer i virkeligheden- du bestemmer selv
hvor meget og hvad du spiser - du skal nemlig forbrende det igen. Maske din lzrer bestemmer
hvordan du skal forbrande det.

Opgave: Hvor lang tid tager det for dig, at forbraende disse madvarer ved disse aktiviteter - brug
skemaet ovenover

Kj du har spist

*
Kj du forbraander 10

Antal minutter du skal veere aktiv =

Eksempel: Spiser 50 gram banan = 171 K] (slaet op), aktivitet: Danse, vaegt 55 kg (se skema)

. .71k ,
Antal minutter du skal vaere aktiv =Wﬁj *10 = ca 13 minutters dans for 50 gram banan!

Hvor lang tid skal du hoppe, labe, spille fodbold for at forbraende (brug skemaet og formlen)
- 50 gram able (95 KJ), 50 gram vingummi, (742 KJ) og 50 gram chokolade (1125 K]J), Aben opgave
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Pizzaudbringning

Elsker du pizza? Hvorfor sa ikke blive pizzeriaejer?

| denne opgave er det dig, der er pizzaboss, sa du skal have styr
pa tid og distance, sa du kan bringe pizzaer sikkert

ud til de sultne kunder.

Beregn tid for levering

Hastighed: Distance til kunder: 4.5 km/t 6.0 km/t
tid: tid:
45 km/t. 13,5 km 18 min 13,5 min
9 km 12 min 9 min
6,75 km 9 min 6 min og 45 sek.
4,5 km .
6 min 4,5 min
60 km/t 3 km
4 min 3 min

Gode formler til nar du skal beregne hastigheder og tider

Opgave: Tal sammen med en klassekammerat om formlerne, og prgv at regne dem efter.

P km e 6 km ,
Tid i minutter = —ry 60 Eksempel: Tid i mlnutm =8 min.
) . km 6 km
Hastighed km/t: =(—) Eksempel: Hastighed —— = ( )= (013333333) = 4°

Konkurrence: Hvem har hgjeste hastighed?
Distance til kunder: Tid Hastighed

3,2 km 9 min. 21,33 Km/t.

1,8 km 5,5 min. 19,64 Km/t.

0,8 km 2 min. 24 km Km/t.
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Den store klassefest °

| denne opgave skal du mgde Anton og Clara, der sammen med deres klasse skal holde klassefest
- hvem ved: Maske din klasse ogsa vil holde en fest? | fgrste omgang skal du hjzlpe Anton og Clara
med at planlaegge deres klassefest, sa de kan tjene ekstra penge til deres klassekasse.

Er du klar til at feste?

Opgave 1: Hvor mange kommer til klassefesten?

Klassekammerater: 24
Foraeldre: 32
Sgskende: 28

Lzerere og pedagoger: 7

| alt: 91 personer

Opgave 2: Hvor dyrt er det at kgbe ind?

Indkgb til festen: % g
Ingredienser til pglsehorn: 248 kr. \ A& ©

Ingredienser til smoothies: 459 kr.
Ingredienser til boller: 182 kr.
Ingredienser til cupcakes: 278 kr.
Ingredienser til pizzasnegle: 288 kr.
Indkgb af sodavand: 349 kr.

In kegb af saftevand: 138 kr.
Indkeb af kaffe & te m.m.: 280 kr.
Praemier til spil: 450 kr.

Pynt og diverse ting: 300 kr.

Indkgb i alt: 2972 kr.

Sjovt Laererigt Sveert

> > r———
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®

Lvkkehjulet! °

. J"" \/ v
.° Opgaver til lykkehjulet: =
1: Hvor mange felter er der i alt? 18 felter
Taber

. ‘
2: Hvor mange felter er med gevin‘;s;c?It
elter
Gevinst 3: Pa hvor mange felter taber man?14

Taber » Udgift til praemien til dem, der
Taber vinder er 8 kr.

il : Kom med forslag til, hvor mange
penge klassen kan tjene ved
f.eks. 20, 100 og 500 spil.

Taber

Ved 20 spil:

4 vinder: 32 kr i udgift
16 tabere: 160kr i indteegt.

Penge i kassen: 128 kr.
Ved 100 spil:

23 vinder: 184 i udgift
77 tabere: 770 kr i indteegt
Penge i kassen: 586kr

Ved 500 spil:
105 vinder: 840 i udgift
395 taber: 3950 i indteegt

Penge i kassen: 3110kr

Spil & Vind
- Overskuddet gar til klassekassen! 10 kr. pr. spil!

Lodsedler S =
- Overskuddet gar til klassekassen! Opgaver til lodsedler &S

5 kr. pr spil! 1: Hvor mange gevinster er der i alt? 36 gevinster
Der er 500 lodsedler i alt! 2: Hvad er chancen for at vinde en pramie? 7.2 %

. 3: Hvad er chancen for IKKE at vinde? 92,8%
Gevinster og antal:

1x gavekort 200 kr. 4: Hvad er chancen for at vinde gavekortet?
5 x plader chokolade a 30 kr. 5: Hvor mange penge kan klassen tjene hvis de
10 x gratis sodavand salger ALLE lodsedler (1 sodavand koster 5 k.,

20 x gratis pizzasnegle og en pizzasneg| koster 3 kr.) Indteegt: 2500kr

Udgifter: 460
Indtaegt: 2040kr

Sjovt Laererigt Sveert

> > r———
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Klassefesten var en KAMPE succes! °

O
Klassenfesten er slut, og alle gik glade hjem. Nu er det spandende at se, hvor O ooo
mange penge der blev tjent ind til klassekassen! Har du lommeregneren kIarj

S.a_lgspriser /

MENU Solgte lodsedler: 250
e: O kr. Spil ved lykkehjulet: 180

Palsehorn: & Kr.

ies: 1D kr.
Smoothies Sodavand: 10 kr.

Boller: 7 kr.
Cupcake®: 10 k.

S afpevand: D K-

Oversigt over salget:

160
140
120
100
80
60
40
;i I I
0
pelsehorn  smoothies boller Cupcake  kaffe ogthe pizzasnegle sodavand saftevand
Udgifter (se forrige side): 3540 (2972+568) kr.
Indtaegter inkl. lykkehjul & lodsedler: 7775kr kr.
(mad & drikke:
4725+lodsedler&Lykkehjul: 3050kr)
Penge til klassekassen: 3535 kr.
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Traeningssiderne har samme facit som i fodboldmatematik. Kan de ikke
bare kopieres?

Traeningsopgaver W

Oversigt & omregning af enheder
Omregning af enheder krzever lidt traening, men nar du fgrst har fundet ud af systemet og
navnene, sa bliver det meget lettere. Forslag: Gennemga skemaerne med din sidekammerat.

X 1000 X 10 X10 X10
Langder A
Forkortelse km m dm cm mm
Navn kilometer meter decimeter centimeter millimeter
Forhold til m 1000 m Tm 0,1m 0,01 m 0,001
1000 110 10 10
Eksempler:
1,2 km er 1200 m, da der skal ganges med 1000 (se skemaet ovenover).
30 cm er 0,30 m, da der skal divideres med 10 to gange (se skemaet).
5 dm er 500 mm, da der skal ganges med 10 to gange (se skemaet). Facit:
Opgaver: Szt streg imellem opgaver og facit 107%1 km
Hvor mange cm er 3,7 m? m
H 370 cm
vor mange mm er 12,4 cm?
7450 m
Hvor mange dm er 1,7 m?
H p) 0,5m
vor mange m er 7,45 km:
124 mm
Hvor mange m er 50 cm?
Hvor mange km er 100 dm?
X 1000 X 10 X 10 X 10
Forkortelse m’ dm? dl cl cm?
Navn, kubik kubikmeter kubikdecimeter kubikcentimeter
Navn, liter kiloliter liter deciliter centiliter millimeter
rornold 1000 liter 1liter 0,1 liter 0,01 liter 0,001
Eksempler: 11000 10 10 10
1,2 1 er 1200 ml, da der skal ganges med 1000 (10 x 10 x 10) (se skemaet ovenover).
3 c¢cm?’ er 0,003 dm?, da der skal divideres med 1000 (se skemaet).
5 dm? er 50 dl, da der skal ganges med 10 (se skemaet).
Facit:
Opgaver: Szt streg imellem opgaver og facit 2,5 m3
Hvor mange cm?er 11? 17 dl
Hvor mange | er en m*? 1000 |
Hvor mange dl er1,7 I? 1000 cm?3
Hvor mange dm?er 12 cI? 5000 ml
Hvor mange ml er 50 dI? 012 dm?
Hvor mange m3 er 2500 I?
Madmatik 1 Side 42
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Traeningsopgaver W

Kgbmandsregning - faglig laesning

Gode rad og gvelser

St streg under de vigtigste oplysninger i teksten.
Der kan nemlig vaere meget tekst, der ikke er vigtig i forhold til opgaven.

Las spgrgsmalet FOR teksten.

@velse: Lxs op for hinanden, genforta! de vigtigste ting, og diskuter, om | er enige.

Eksempel:

Sommerfuglefangeren Finn har fanget 12 sommerfugle om
formiddagen og 7 sommerfugle om eftermiddagen, men

desvarre stikker 5 sommerfugle af.

Hvor mange sommerfugle har Finn fanget?

Svar: Finn har fanget 7 + 12 - 5 sommerfugle = 14 sommerfugle.

Opgave 1:

Bilhandleren Bgrge har gode tilbud pa biler. Om morgenen har
Barge 52 biler til salg. Efter en lang dag har Barge solgt 4 gule
biler og 7 bla biler.
Hvor mange biler har Barge tilbage?

Opgave 2:

Cykelhandleren Cecilie skal skifte deek og slange pa alle sine
cykler. Cecilie starter kl 7.30 med at skifte d=k og slange, og
klokken 12.30 har Cecilie ordnet 24 cykler, men hun mangler
stadig at skifte dek og slange pa 50 cykler.

=

Hvor mange cykler skal Cecilie skifte dek og slange pai alt?

Opgave 3:
Katten Conny har lige faet killinger:

Misse: 90 g

Bolle: 110 g

Pelle: 105 g

Mille: 90 g

Molly: 95 ¢

Bob:120 ¢

Allan: 100 g

Kitty: 80 g

Hvor meget vejer alle hunkillingerne?
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Traeningsopgaver %ﬁﬁ

Procentregning: at finde procenten

Forklaring af ordet cent

Som du sikkert ved, betyder procent "pr. hundrede”, og 1% findes ved at dividere med 100.

Visning af procent:

Eksempler pa ord, der indeholder cent:
1cent er 1/100 af 1 dollar og 1 euro.

1 centimeter er 1/100 af 1 meter.

Cent betyder 100 pa fransk.

Century betyder arhundrede pa engelsk.

Farst deles der med 100 for at finde 1 %.

3 % af 100

Y
o
o

—_

Al alaaa|a
JENE W U\ [T\ I\ [T N U [\ Uy
R [\ I\ I [N [ R S Y
P P T e N )

P I I I I R ]
Almaaalaaaa®
I I R I I A )

[ N I P = Y Y PSS P T Y
[\ [P\ PN [N (IS PN [IF Q) QN JIF ) Y

101 1

-

R [P\ RN [ (RIS I [T N U g I Y

3 % af 100 er altsa:
1+1+1=3

5 % af 200

200
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5 % af 200 er altsa:
2+2+2+2+2 =10

7 % af 500

500
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7 % af 500 er altsa:
5+45+5+5+5+5+5 =35

pladser til venstre.

Hvad er 1% af 3007
Hvad er 1% af 1000?
Hvad er 1% af 450?
Hvad er 1% af 50?
Hvad er 2 % af 300?
Hvad er 2 % af 450?

Trick - ryk kommaet!

1% kan ogsa findes ved at rykke kommaet to

Eksempel: 1% af 2500 = 25,00.

4 % af 2500 er derfor 4 x 25 = 100.

Opgaver: Streg facit ud efterhanden

Hvad er 10 % af 500?
Hvad er 15 % af 200?
Hvad er 40 % af 400?
Hvad er 60 % af 200?
Hvad er 5 % af 1200?
Hvad er 18 % af 300?

Hvad er 5,5 % af 100?
Hvad er 8,2 % af 300?
Hvad er 10,5 % af 500?
Hvad er 30,8 % af 220?
Hvad er 1,8 % af 100?
Hvad er 77,7 % af 230?

Streg facit ud

4.5 50 67,76
60 3 178,71
24,6 160 5,5

9 10 120

52,5 54 0,5

6 1,8 30
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Traeningsopgaver C\l\?

Tid og hastighed

Der er masser af fart i din hverdag, Nar du Igber, cykler eller kgrer i bil, og maske har du undret
dig over enhederne. Her far du en masse traeningsopgaver, sa du kan blive skarp i en fart.

Fart bliver typisk malt i km/t., der betyder, "hvor mange km du kan bevage dig pa

praecis 1time”. Udfordringen er bare, at vi ikke altid bevaeger os i en hel time.

1time = 60 minutter = 3600 sekunder (60 minutter x 60 sekunder)

Opgave: Omregn fra timer til min. og til sek., st streg til facit.

1time = 12 min. 2700 sek.
0,5time = 75 min. 1200 sek.
0,25 time = 30 min. 900 sek.

0,75 time = 24 min. 3600 sek.
0,2time = 45 min. 720 sek.

0,3333 time = 60 min. 4500 sek.
0,4 time = 15 min. 1440 sek.
1,25 time = 20 min. 1800 sek.

® Omregning af hastighed: Fgrst omregnes km til m. Herefter divideres med 60, da der er 60

min. pr. time. Til sidst divideres med 60 igen, da der er 60 sek. pr. min.

60 km/t. = 60.000 m/time = 1000 meter/minut = 16,67 meter/sekund

Opgave: Omregn fra km/t. til m/min. til m/sek., st streg til facit.

60 km/t. 5333,33 m/min. 2,77 m/sek.
120 km/t. 166,667 m/min. 8,33 m/sek.
20 km/t. 250 m/min. 55,55 m/sek.
200 km/t. 1000 m/min. 16,667 m/sek.
30 km/t. 3333,33 m/min. 41667 m/sek.
15 km/t. 2000 m/min. 33,33 m/sek.
10 km/t. 500 m/min. 88,88 m/sek.
320 km/t. 333,33 m/min. 5,55 m/sek.
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Traeningsopgaver W

Klokken

Tidsperioder

Metode: Tl op til den "hele time”, f.eks. ved 15.46-16.20 t=lles der frem til kl. 16.00, altsa

14 min. Derefter Iegges de 14 min. til de 20 min. Altsa er der 14 + 20 = 34 min imellem kl. 15.46
og kl. 16.20.

Opgave 1: Szt streg imellem tidspunkter og tidsperioden i min.

07.30-08.00 58 min.
10.15-11.30 120 min.
12.40-13.15 59 min.
13.55-14.45 50 min.
15.07-16.06 30 min.
17.00-19.00 65 min.
19.55-21.00 35 min.
21.20-22.18 75 min.

Samlet tid

Metode til at l=gge tid sammen:

Lav alle tidsperioder om til den samme enhed, f.eks. til min. eller til timer.

Eksempel: 20 min. + 50 min. + 2 timer. Mellemregning: Er der en rest, skrives det bagefter:

20 min. + 50 min. = 70 min. = 1time og 10 min. 1 time og 10 min.+ 2 timer = 3 timer og 10 min. i alt.

Opgave 2: Szt streg imellem tidsperioderne og den samlede tid.

30 min. + 30 min. 1time og 50 min.
45 min. + 30 min. 2 timer og 35 min.
45 min. + 1time 3 timer
1,5 time + 20 min. 1time
1time og 20 min. + 1time og 40 min. 1time og 15 min.
45 min. + 1,5 time + 20 min. 1time og 45 min.
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Traeningsopgaver

Kvadrater

Kvadrater og kvadrattal har nogle spaendende egenskaber, der er vigtige at lare. Selv i gymnasiet
arbejder de med kvadrater, sa du kan lige sa godt traene det nu.

Som du ved: Kvadrater er retvinklede firkanter, hvor siderne er lige lange. Arealet af firkanter fas ved
at gange hgjde med bredde. Da hgjde og bredde har samme lengde i et kvadrat, ganges tallet bare

med sig selv.
Eksempel: Et kvadrat har sidelangderne 5. Derfor er arealet 5 x 5 = 25. 5 x 5 kan ogsa skrives som 52,

Kvadrattal

Kvadrattal skabes ved at gange et helt tal med sig selv. 36 er et kvadrattal, da 6 x 6 = 36.

Opgave: Find, og st ring om kvadrattallene, og vis, hvorfor de er kvadrattal. Du ma godt bruge din
lommeregner.

49
180 81 200 64 256

100 196 144 50

400 18 10 1 82

Areal ved sammensatte figurer
Opgave: Hvad er arealet af de bla felter? Hvad er omkredsen pa de gule felter?

Areal: 16
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Traeningsopgaver %f)

Regnehierarkiet

Der er en masse regler i matematik , ligesom der ogsa er regler i bade dansk og engelsk. En af de
vigtigste regler er rekkefglgen, nar du skal lave udregninger. Heldigvis giver regnehierarkiet et
godt overblik.

1. Fagrst udregnes eventuelle parenteser
- er der ingen parenteser, gar du videre til:

( ) 2. Potenser og radder - er der ingen rgdder og
potenser, gar du videre til:

3. Multiplikation og division - er der ingen
/ multiplikation eller division, gar du videre til

4. Addition og subtraktion.

Noter: Eksempel:
Forst udregnes parentesen. 1+2*3+(4+5)- 6%=
Dernaest potensen. 1+2%3+(9)- 6=
Sa udregnes multiplikation. 1+2*3+9-36-=
Sa udregnes addition/subtraktion. 1+6+9-36=
16 - 36 =
-20
Opgave: St streg til facit. Facit
a)(5+10)-2+4*2= 16
b)4+3*2+(4-2)= 6
c) 8+ 4%43= 17
d)5+3%2-V25= 21
e)1+3*V(10 +6) = 12
fl)4+2*3)+3*2= 21
g)(3+2)??-2%4= 13
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Traeningsopgaver W

Algebra

Algebra er regning med bogstaver i stedet for tal. Lad dig ikke snyde - der gzelder pracis de
samme regler, som nar du regner med tal eller med frugter som i smoothie-opgaven.

Introduktion
Eksempel med tal %
Her er en appelsin pa50¢g

Samme opgave bare med algebra

D
Her er en appelsin, der vejer A,

og her er en banan, der har vejer B.

og her eren banan 100 g

Appelsinen og bananen vejer
150 g tilsammen. Tilsammen vejer
appelsinen og bananen A+B.

Regneregler for algebra
Addition:a+b=b+a
Subtraktion:a-b=-b+a
Multiplikation: a* b=Db * aellerab = ba
Multiplikation: a + a + a = 3a
Potenser:a*a *a=a’

Eksempel:

a*a+b+b+b-b=2a%+3b-b=2a%*2b

Opgaver: Szt streg til facit Facit:

a+a+b+b= bZ+2b+3a
a+b-b+a-= 4b +a

b+b+b+b+a= 2a

a*a+a+a+b+b= 2a+2b
b*b+b+a+b+a+a= aZ + 2b?

3aZ+2b%-23’= a’+2a+2b
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Traeningsopgaver (@) Grafer

Grafer giver et fantastisk overblik, og derfor bliver grafer
brugt overalt: i tv, pa nettet, i reklamer osv.

Pa denne side vil du blive trenet i at aflaese dem og lave

3004 dem selv.
280

260
240 Aflasning:

220 .
Y-aksen: Her kan aflases antal kroner i lommepenge.

50 X-aksen: Antal gange, der ordnes opvask.

160 Nar der er ordnet O opvaske, tjenes der alligevel 100 kr.

140 * Ved 1 opvask tjenes der 120 kr.

0 Altsa tjenes der 20 kr. pr. opvask ud over de 100 kr.

200

100

80

60 Aflasninger:

a0 Ved 8 opvaske tjenes der 260 kr.

22 For at tjene 300 kr. skal der ordnes 10 opvaske.
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Antal gange opvask ordnes.

Opgave: Lav samme beskrivelse som i eksemplet ovenover.

60
w Antal [Jleng;ei Sparegrisen
50 20
45 80 ™ Anflal kpger i kpgedasen
40
160
3 140
30 120
25 ™~
100
20
80 ™
15 60
10 40
5 20 [~
0 Antal dage 0 Antal gangp du stjelef kager ~
o1 2 3 4 5 6 7 8 o1 2 3 4 5 6 7 8 9 W0 M 12 13 14 15 1% 17 18 19 20

Opgaver: Lav grafer ud fra oplysninger
a) Du s=elger burgere for 40 kr. pr. stk. Hvad skal vaere pa y-aksen og x-aksen? Lav en graf for
situationen.

b) Du har |ant 500 kr. og vil betale 50 kr. tilbage hver maned. Hvad skal vare pa y-aksen og x-aksen?
Lav en graf for situationen.

c) Du vil cykle en tur pa 80 km med en fart pa 20 km/t. Hvad skal vaere pa y-aksen og x-aksen?
Lav en graf for situationen.

d) Du kan bage 50 boller i timen, og du vil lave 1000 boller. Hvad skal vaere pa y-aksen og x-aksen?
Lav en graf for situationen.
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Traaningsopgaver %)

Cirkeldiagrammer

Cirkeldiagrammer skaber ligesom grafer et hurtigt overblik og er derfor praktiske, hvis du vil vise
noget information pa en overskuelig made. Pa denne side vil du lzre at aflaese og lave cirkel-
diagrammer.

Cirkeldiagrammer kan f.eks. ogsa laves i regneark, men her vises det, hvordan de laves pa papir.

Introduktion til cirkeldiagrammer.
Forslag: Gennemga introduktionen med din sidekammerat. 260°
En cirkel er 360 grader, hvilket betyder, at 100 % er 360 grader. 1% er derfor 555 =3,6°

0,

_ %o . .
Omregn procent til grader: 755 * 360° = 1grad

Eksempel: Indtegn 60 % i et cirkeldiagram:

60% *360° = 0,6 * 360° = 216°
100

Fra procent til grader

Opgaver: Beregn grader, og lav et cirkeldiagram

a) Beregn og lav et cirkeldiagram med et felt pa 50 %.

b) Beregn og lav et cirkeldiagram med et felt pa 30 %.

c) Beregn og lav et cirkeldiagram med et felt pa 80 %.

d) Beregn og lav et cirkeldiagram med 3 felter, hvor det ene er 20 %,
og det andet er 45 % - hvor mange grader er det sidste felt?

Fra grader til procent Eksempel: Indtegn 60 % i et cirkeldiagram:

<5 *100% = % %5 *100% = 0,125 * 100% = 12,5%

Opgaver: Beregn procentdel ud fra grader

a) Hvor mange procent svarer 90 grader til?
b) Hvor mange procent svarer 120 grader til?
c¢) Hvor mange procent svarer 20 grader til?
d) Hvor mange procent svarer 250 grader til?
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Traeningsopgaver

Udfyld og farv de brgker, der er lig hinanden, i samme farve.
F.eks. alle de brgker der giver 0,5 farves bla.

Du vil langsomt kunne se et mgnster, og nar du er faeridg, har du en
komplet oversigt over brgkerne.

Navner

12

11

10

0,5
0,25
4

0,5

12
10

1

Madmatik 1 Side 52
www.forlagetvektor.dk

[}



Laerervejledning

Formal med haftet

Haeftet "Madmatik" er t&nkt som et suppleringsopgavehafte til den daglige
matematikundervisning, hvor der kan arbejdes og treenes med mangeartede typer opgaver inden
for bade kompetencer og emneomrader. Af samme arsag er der heller ikke en progression i
svaerhedsgrad eller kronologi i haftet, sa derfor kan bade Izrer og elev selv valge, hvor i bogen der
arbejdes, eksempelvis i trad med den aktuelle undervisning eller ud fra gnskede opskrifter og
typer mad.

Oversigter til Irer og elev
Bagerst i hzftet er der lavet en oversigt over de faglige emner, som hzftet indeholder, samt en
oversigt over de omrader i faelles mal, der arbejdes med i bogen.

Mange opgavetyper

| haeftet Iegges der ogsa op til, at der er flere niveauer, Igsningsmuligheder og metoder i opgav-
erne, blandt andet ved at der henvises til gruppearbejde, arbejde med it og at enkelte opgaver
er abne, som igen opfordrer til kreativitet. Hvis der synes et behov for fordybelse eller yderligere
traning, er der henvisninger til treeningsopgaver og forklaringer bagerst i bogen.

Praksis, bevaegelse og flere sanser i spil

Emnet mad er valgt ud fra, at det at lave mad ud fra en opskrift kraever mange af de samme
kompetencer, der er i matematik i folkeskolen. Ved at male, veje, rgre, maerke og opleve forskel-
lige ingredienser skabes der faktiske erfaringer og et forhold til blandt andet stgrrelser, massefyl-
de, maleenheder, som der igen kan relateres til i undervisningen. Ved brug af sanserne skabes der
en bedre forstaelse for matematikken, som igen skaber en bedre lzring og et nyt niveau. Derfor
opfordres der til, at der gives mulighed for at lave maden, der henvises til.

Spil

Spillene i heftet er lavet for at trene faerdigheder, men ogsa for at gve den mundtlighed, der op-
star ved at spille spil. Derudover tranes taktik og strategi og hukommelse, men det at spille spil
udvikler ogsa vardier, det personlige og sociale.

Evaluering og samtale

Nederst pa hver side har eleven mulighed for at evaluere sig selv i forhold til opgaven, om hvorvidt
opgaven var sjov, lzrerig eller svaer. Formalet er at gge elevens egen-refleksion i forhold til det
arbejde, eleven laver, og den lzring, der finder sted. Formalet er ogsa, at Izereren kan stille
spgrgsmal til elevens svar og derved abne for en dybere faglig dialog med eleven.

Faglige kompetencer og konceptet bag h=fterne

Konceptet bag tema-hafterne i MIN MATEMATIK-serie er, at eleverne kan arbejde med de samme
emner og kompetencer pa tvaers af hafterne. Derfor er der en oversigt bagerst, som du som lzrer
kan bruge til at planlagge opgaver og brugen af hafterne. Tanken er, at eleverne kan samtale pa
tvaers af emnerne ved hj=zlp af matematik, og at matematikken bliver brugt som et aktivt
kommunikations-vaerktgj, der kan abne nye veje og nye verdener.
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Oversigt over faglige emner

Geometri:

Areal og omkreds: s.10,19, 25
Rumfang: s.42

Figurer & mgnstre: s.10,14,15,19
Enheder: s.3,5,11,13,32,42

Broker, decimaltal og procent

Brgker: s. 20, 23, 52
Decimaltal: s. 5, 21, 23, 51
Procent: s.3,33,34,44

Statistik & sandsynlighed

Statistik: s. 4,33, 41
Sandsynlighed: s. 26,40

@konomi

Kgbmandsregning: s.7,18, 24,37, 41, 43
Budget: s. 7,18, 24, 37, 41, 43
Grafer og diagrammer

Grafer: s.22,50
Diagrammer: s. 33,51

Enheder: s.3,1, 24

Tid & hastighed

Tid: s. 8,12, 31, 45, 46
Hastighed: s. 36,45
Distance: s. 3, 36,38

Talforstaelse

Talforstaelse: s.4,9,1,12, 21, 25, 38, 47

Regningsarter: s.16, 20, 26, 29, 30, 48

Algebra: s.17,49

Tabeller: s. 9,13, 26, 35
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Falles mal

Tal & algebra
Regnestrategier:
Algebra:

Geometri & maling

Geometriske egenskaber og sammenhange:
Geometrisk tegning:

Placeringer og flytninger:

Maling:

Statistik og sandsynlighed
Statistik:
Sandsynlighed:

Kompetencer

Problembehandling:

Rasonnement og tankegang:

Reprasentation og symbolbehandling:
Kommunikation:

Hjzlpemidler: *hjzlpemidler udover lommeregner
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s.16, 20, 21, 23,26, 29, 30, 33,34, 44, 48, 52
s.17,29, 49
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.10, 19, 25, 33, 51
.10, 19, 33, 51

26

.10, 33

.4, 41
. 26,40

.5,6,78,10,11,12,19, 22, 24, 31, 37, 38, 39
17,25, 31,34, 37,38

17,21, 22, 27, 33, 37, 38, 36, 41

.26, 29

.10, 36, 39
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